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Réservation au
026/660.62.63 _

ou a vente@cochondor.ch
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Menu de Paques
AucvchondOr

V ‘I aiteur a I'emporter

. peeme

Feuilleté aux asperges et morilles
Gigot d'agneau basse
température
Jus au romarin et raisins secs
Pommes duchesse aux herbes
Petits fagots de légumes
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Tourte pina colada

Menu complet :
38.-/pers.
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.Uniquement sur réservation jusqu’'au jeudi 2 avril 10h00 .‘
2= "’“Le menu est a venir retirer au Cochon d'Or le samedi 4 avril ’
“'5-:12 __des 10h00 et jusqu’a 16h00. /A \':-‘\

“Instructions :

L’'entrée : chauffer la sauce au bain-marie dlrectement dans le \,

\‘3
sac, et le feuilleté 10 min. dans le four préchauffé a 180°C. N\ ‘\\_‘\
Plat principal : préchauffer le four a 160°C, mettre ,J/; " °
directement les récipients avec le couvercle a chauffer
endant 30 a 40 minutes. P o Vo
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Le dessert est prét en portion. -
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