Commandez au
026/660.62.63 ou

M vente@cochondor.ch

Au C@?hoﬁ:l Or

Veloute de carottes a I'orange
Eclats de noisettes

\

Filet de boeuf Wellington
Sauce morilles
Nouilles aux herbes
Petits legumes au four

'/

Verrine fruit de la passion et coco

CHF 41.50 PERS. i
Préparation

Entrée : réchauffer le velouté dans une casserole a petit feu, ajouter I'huile et les noisettes sur
I'assiette

Wellington : préchauffer le four a 220°C, cuire pendant 20min. puis laisser tirer pendant 5min.
dans un papier d'alu

Nouilles : faire revenir dans une casserole avec un petit peu d'eau, tout en remuant

Légumes : réchauffer au four sans couvercle pendant 20 min.

Dessert : prét a étre dégusté !

Sur réservation, a venir chercher Au Cochon d’Or le samedi 14 février des 10h00



