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- Fote des meres

TARTARE DE SAUMON
BRIOCHE
SALADINE ET ASPERGES VINAIGRETTE

SUPREME DE POULET JAUNE
SAUCE MORILLES
GRATIN DE POMMES DE TERRE
PETITS LEGUMES PRIMEURS

DUO FRAISE RHUBARBE
GENOISE VANILLE

MENU COMPLET
42.-/PERS.

uniquement sur réservation, menu & venir retirer au
Cochon d'Or le samedi 10 mai dés 10h00 et jusqu’'a
A 16ho0o0.
,Instructions :
L'entrée est préte a étre dressée sur assiette
J Plat principal : préchauffer le four a 160°C, mettre
{4 directement les récipients sans le couvercle a
Ml chauffer pendant 30 & 40 minutes.

Le dessert est pret a et‘re dressels‘;r ossnette
4 Crosh o ] 4 ¥ \




