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Teviine de velaille el canand
1 Clhutney de peines & lov vanille et salovde mesclun
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| Jua aw bolscumioyue
X Gratin de pommes de tove
Petily legumes aux hebes

* kX

w5
S

Menw comyplel
39.-

'R
fom
7

: Uniguenmend sur régervalidw, meu i veninetinev aw Cochon /O le saumedis
30 mana dés 10w00 eb juscuey 16100.
Inglrucliow :
Cenlnée eal prréle v éle diueadée suwu assietle.
Powv le plat puncipal, préchougen le ewv a 160°C, mettne dinectement les écipients
sany le couencle o chauppern pendant 30 & 40 minutes. ¥
i) e denpent eat prét cvetne duessé s apdiette. .




